LT T IN S TITUT DR. ROTHE e e

FUR ANGEWANDTE- UND LEBENSMITTELCHEMIE

Dr. Ing. H. Rothe, Diplomdiemiker und staatlich gepritfler Lebensmittelchemiker
Vereidigter und bestellter Handels-Chemiker der Industrie und Handelskammer Essen
Als vereidigter Sachverstﬁn@iger zur Durchfithrung der Lebensmittelkontrolle amtlich zugelassen

Bankverbindungen - L Gutadaterbtiro " Institutsanschriit
Postscheck Essen Nr. 1031 86-4g7[ Nﬁ HE S Dr, Ing. H. Rothe . Institut Dr. Rothe
Stadtsparkasse Essen 215079 I 7 Hagelkreuz 26. Freudenbergstraie 41
BLZ 36050105 i Tevs A% 4300 Essen 1 4630 Bochum
: o 1 " Fernruf 0201/440458 Fernruf 0234/520248
gebfinet: Telex: 825793 inro d
TEer e nur nach Vereinbarung Montag-TFreitag 8.00—16.30 Uhr

Tagebuch-Nr.; 1116/86..Schw.

Firma 4630 BOCHUM, den  5,11,1986

F.Jungnickel GmbH u,Co.KG
Postfach 157

4040 Neuss/Rhein

Am 1.10.1986 erhielt ich von Ihnen mit Schreiben vom 25.9.1986 J1./Sch., folgende
Probe zur Untersuchung:

[m Karton - 1 {#uster Thres|vertriebenen Pridparates "Drywite"/ohne deutsche Re-
schriftung/Potato Drywite Preparation/All Quality Products of Drywitc LTD. P.O.
Box No.I The House.of.Lee.?ark Lane,Cradley,Halesowen,West Midlands,England

Klebestreifen unm Plastikflésche "Drywite" Potato Preparation/This Preservative
Contains 65% (Sixty five per cent) Sulphur Dioxide
Beiliegende Gebrauchsanwei$ung - siehe Fotokopie

Untersuchungsauftrag: Lt. Anschreiben vom 25.9.86
T 50-2+Gehalt in Kartoffeln und Xarotten
1. vor dem Kochen in rohem Zustand
2. nach dem Kochen

Cehalt SOz/kg Mohren (geraspelt)/Deutsche Speisemshren K1. IT
nach 4 h

Einwirkzeit (kalt) und 1 h Abtropfzeit: 47 mg/kg

nach anschlieflendem Garvorgang

1/2 Std.kochen: nicht nachweishar

Cenalt Soz/kg Kartoffeln (in Stiicken geschdlt)/holl.Bintje mehligkochend K1.I
nach 4 h
Einwirkzeit (kalt) und 1'h Abtropfzeit: 49 mg/kg

nach anschliefendem Garvorgang
1/2 Std.kochen: | nicht nachweisbar

Feststellgggi } .

Bei den hier durchgefiihrtern Versuchen mit "Drywite-Praparat" nach vorgegebener
Gebrauchsanweisung: 12g Drywite-Prdparat/10 1 Wasser, 4 Stunden Behandlungsdauer bei
Raumtemperatur und anschlieBender l-stindiger Abtropfzeit ergeben sich folgende
S0,-Gehalte:
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1) geraspelte deutsche Speisemdhren K1,II: ' 47 mg/ﬁ‘iC“V“L”fﬂ%#,
2) geschdlte Kartoffeln,hollindische Bintje, mehlig- SR Voo dor "ok
~kochend K1, I: : 49 Z’;@sk%mdu ‘
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- Nach einenn anschlieBenden Garvorgang von ca. 0,5 Stunden konnte keiL?SO@s ;
mehr nachgewiesen werden. | ;é Che;
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